CHOUILLY 2018

PUEBLO UNICO

Blanc de Blancs (100%
Chardonnay) Grand Cru
millésimé
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Edad media de las parcelas: 58 anos.
Superficie explotada en Chouilly: 1,62 ha

CHOUILLY

GRAND CRU

Practicas culturales

Cubierta vegetal
labranza estacional,
vendimia manual.

CHAMPAGNE

natural invernal, PERTOIS-MORISET

proteccion suave,

Produccioén limitada a:

e 3.464 botellas de 750 ml. pMP4s
e 171 magnums de 1500 ml. e B
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Solo cosecha 2018

Vinificacion:

78 % en depodsitos de acero
inoxidable

22 % en barricas

Embotellado:
18 de julio de 2019

Desembotellado: :
Abril de 2023

Envejecimiento:

48 meses en bodega
sobre lias.

Dosis de 1,5 g/I

Extra-Brut

12,50 % de alcohol
por volumen
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